
PROTOCOLO DE BIOCONTENCIÓN
PiSA AGROPECUARIA

Mayor seguridad para tu producción
El sistema trazable que garantiza la inocuidad de las materias primas y productos importados.

Recepción de materiales
en la aduana de México

Desconsolidación
del contenedor

• Se realiza la desinfección del contenedor 
importado, termonebulizando el interior y el 
exterior.

• La autoridad correspondiente 
solicita una inspección. 
• Se realiza una segunda 
desinfección.
• Se obtiene un certificado 
de desinfección y se libera el 
contenedor.

Transportación y
desinfección

• El contenedor se transporta 
al almacén de PiSA.
• Se registra acorde al 
programa “Protect D3” para 
control de plagas, limpieza y 
desinfección.
• Se retira el segundo 
embalaje y se realiza la 
tercera desinfección.

• Se fabrican productos libres de agentes 
contaminantes en procesos de 
manufactura que superan los 50° C, con lo 
que se elimina cualquier probabilidad de 
existencias de virus, bacterias y otros agentes.

Preparación para
manufactura

Proceso de manufactura
Todos los productos de
PiSA Agropecuaria son

100% libres de PPA

• La materia prima es 
llevada a las líneas de 
producción.
• Se fabrican productos 
libres de agentes 
contaminantes, para 
p o s t e r i o r m e n t e 
entregarlos a clientes.
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Para más información consulta nuestro Protocolo de Biocontención y Desinfección en Aduanas.
www.pisaagropecuaria.com.mx/protocolo-de-biocontencion


